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Communiqué de presse

Une autre manière de cuisiner
Metzger Muller, maîtres charcutiers d’Alsace et traiteur depuis 3 générations, proposent sur leur 
nouveau site des recettes qui revisitent avec audace la charcuterie alsacienne. 

Le site web (www.metzger-muller.com) Metzger Muller présente à ses visiteurs des recettes originales 
élaborées dans l’atelier culinaire colmarien 181°C - Le bon sens culinaire. Cette offre répond aux attentes 
des internautes, certes toujours plus friands de plaisirs gustatifs mais également en quête d’autres modes 
de consommation. 

Une initiative qui mêle la tradition et l’inédit

Metzger Muller imagine des recettes simples à réaliser, parfaite alliance entre savoir-faire et innovation, 
élaborées à partir des produits de qualité qui ont contribué à bâtir leur renommée. 

•	 La brochette mélange au wasabi et au sésame
•	 La salade gringo et sa saucisse mexicaine
•	 Le pâté en croûte aux 3 saucisses
•	 Le mille pattes, une préparation dédiée aux enfants (chipolatas)
•	 La tar’tez, une tartine de merguez
•	 La choucroute revisitée
•	 Les ravioles de boudin à la poire et bouillon de légumes d’hiver
…

Si les recettes alsaciennes seront toujours inscrites à la carte, à chaque début de saison, Metzger Muller 
dévoilera sur son site des idées qui permettront de consommer les charcuteries différemment. 

Documents joints à ce communiqué de presse :

Contact presse :
Daniel Muller (Directeur Général) : +33 (0)3 88 69 02 07
DMULLER@metzger-muller.com
Plus d’info : www.metzger-muller.com

Logo La choucroute revisitée Le mille pattes
(chipolotas pour les 

enfants)

Ravioles de boudin à 
la poire et bouillon de 

légumes d’hiver


